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REGULAMIN KONKURSU

Warunki uczestnictwa

1.

W konkursie mogg uczestniczy¢ kucharze z dowolnych zaktadéw gastronomicznych,
zaréwno hotelarskich jak i pojedynczych restauracji i cateringu z catej Polski.

Wszyscy kucharze biorgcy udziat w konkursie mogg posiadaé dowolny stopien w
hierarchii zawodowej

Uczestnicy konkursu powinni by¢ petnoletni.

Potwierdzenie zgtoszenia do konkursu powinno by¢ dokonane e-mailem wraz z
receptury, opisem oraz z wyraznym kolorowym zdjeciem wykonanej potrawy i
przestane na adres: konkursy.kulinarne.polska@gmail.com.

UWAGA! — Termin nadsytania zgtoszen uptywa w dniu 13.04.2020 r.

Natomiast odpowiedzi bedg odestane do dnia 15.04.2020 r.

Formularz ze zgtoszeniem uczestnictwa nalezy wypetni¢ tak, aby zawierat czytelne
imie i nazwisko wraz z numerem telefonu i adresem e-mail oraz petng nazwe zaktadu
zgtaszajgcego swojego uczestnika. Wraz ze zgtoszeniem nalezy dokonac akceptacji tresci
niniejszego Regulaminu, z ktérym Kandydaci na Uczestnikdbw mogg zapoznad sie
takze na stronie internetowej Organizatora (www.zamurem.pl). Ponadto Kandydaci
zobowiazani sg do ztozenia oswiadczenia, iz wyrazajg zgode na publikacje ich
wizerunkéw uwiecznionych fotograficznie badz technikg filmowa w trakcie przebiegu
konkursu, a takze o nieodptatnym przeniesieniu na Organizatora autorskich praw
majatkowych do stworzonych przez siebie potraw na polach eksploatacji: uwiecznianie
dowolng technika, rozpowszechnianie we wszelkiego rodzaju mediach.

Komisja powotana przez Organizatora dokona wstepnej selekcji 12 druzyn i 2 druzyny
rezerwowe na podstawie subiektywnej oceny opisu i zdjecia zgtoszonej potrawy.
Osoby zakwalifikowane do udziatu w konkursie zostang powiadomione o
zakwalifikowaniu do konkursu do dnia 15.04.2020 r.

W przypadku odstgpienia od konkursu ktorejs druzyny organizator powiadamia
uczestnikéw z listy rezerwowej o udziale w konkursie do 2 dni przed rozpoczeciem
konkursu.

Druzyny z listy rezerwowej muszg by¢ w petni przygotowane do udziatu w konkursie i
mimo nie wystgpienia sg Swiadomi poniesionych z tym kosztow.
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Zasady organizacyjne

1.

10.

11.
12.

Druzyny startujgce w konkursie kulinarnym z 2 réznych restauracji powinny ustali¢ pod
jaka nazwg wezma udziat w konkursie.

Odprawa obowigzkowa uczestnikdw konkursu odbedzie sie w sali gtéwnej o godzinie
8.30, 28 kwietnia.

Kazdy uczestnik konkursu lub jego zaktad pokrywa koszty przejazdu oraz
produktéw uzytych do wykonania dania konkursowego i ewentualnego noclegu.
Organizator zapewnia dla kazdej druzyny produkty ktére powinny by¢ uzyte w Daniu
Gtéwnym i Deserze.

Produktem obowigzkowym do uzycia bedzie:

- Smietanka +mascarpone-(tiramisu), dostepne w firmie DEBIC do deseru

- Szafir ser 20-miesieczny Spomlek — Skarby Serowara

- Masto Debic

- Pstrag z Zielenicy tososiowy surowy

Drobny sprzet potrzebny do wykonania potrawy kazdy zespét uczestniczacy w konkursie
przywozi ze sobg np: rondelki, patelnie, termomix, cyrkulator.

Wszyscy uczestnicy konkursu wystepujg w standardowych strojach kucharskich: bluza,
kucharska, czapka, zapaska, spodnie kucharskie czarne. Pomocnik otrzymuje zapaske.
Ocenie bedg podlegac: techniki kulinarne, estetyka, smak, umiejetno$¢ wykorzystania
catego produktu, organizacja stanowiska pracy, oraz DYSCYPLINA.

Konkurs bedzie odbywat sie w Apartamenty Restauracja Za Murem, ul. Fabianowo 39, w
Poznaniu i jest imprezg otwarta.

Organizator wyposazy stanowiska pracy w srodki czystosSci i materiaty higieniczne.
Stanowiska bedg wyposazone w:

- 3 piece konwekcyjno-parowe

- kazde stanowisko bedzie miato st6t ze zlewem i dostepem do wody

- 1 szokdwka na trzy stanowiska

-1 zmywarka

- po 2 indukcje na stanowisku.

Reguly przeprowadzania konkursu

Kazda praca wykonana przez uczestnika konkursu bedzie uwazana za prace
przygotowang specjalnie na konkurs

Konkurs zostanie przeprowadzony w dniu 28.04.2020 .

Wykonanie zadania konkursowego bedzie oceniane przez powotanych przez
Organizatora juroréw pracujgcych w dwdch sktadach jurorskich: technicznym oraz
degustacyjnym . Kazdy juror techniczny i degustacyjny moze przyznaé¢ max 10 punktéw.
Kazda ekipa konkursowa otrzyma 10 minut przed rozpoczeciem pracy na roztozenie
drobnego sprzetu i zaznajomienie sie z wyposazeniem dostarczonym przez
Organizatora.

Gtéwnym produktem na konkursie kulinarnym bedg Szparagi. Kazda dwuosobowa ekipa
musi wykona¢ potrawe w formie dania gtéwnego i deseru na 9 talerzach dostarczonych
przez Organizatora (wyglad zostanie przedstawiony w oddzielnym anekcie): 6 talerzy
idzie do sedzidw gtdwnych i 1 talerz wybrany przez sedziéw technicznych idzie do zdjecia
i na wage oraz 2 do degustacji dla widzow.
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Wszystkie prace konkursowe powinny byé wyjatkowo oryginalne, jednoczesnie bardzo
eleganckie i wykwintne podane w formie degustacyjnej nie przekraczajgcej - Danie
gtéwne - 220g/240g i Deser 120g/150g.

Czas przygotowania, od momentu wejscia na stanowisko pracy, do momentu ustawienia
9 przygotowanych porcji na ladzie ekspedycyjnej nie moze przekracza¢ 90 minut wraz z
serwisem. Niedotrzymanie podanego czasu pociggnie za sobg koniecznos¢ naliczenia
punktéw karnych, a ekipie przekraczajacej regulaminowy czas pracy ponad 15 minut
zostanie ona przerwana a potrawa zostanie oceniona w stopniu, jakim zostata
przygotowana.

Wystep kazdej ekipy powinien zawiera¢ w sobie elementy widowiskowej sztuki
kulinarnej, jak réwniez finezji, lekkosci i perfekcji wykonania.

Wszystkie produkty uzyte w konkursie nie mogg by¢ poddane wczesniejszej obrébce, a
dodatki skrobiowe, jarzynowe czy grzyby mogg by¢ jedynie umyte i obrane, lecz w zaden
sposéb nieuformowane. Dopuszczalne jest zastosowanie wcze$niej przygotowanego
demi glace wtasnej produkcji.

Wszyscy uczestnicy po zakoriczeniu konkursu bedg proszeni do sali jury degustacyjnego
na podsumowanie przebiegu konkursu

Decyzja jury ustalajgca wynik konkursu jest ostateczna i niepodwazalna.

Wszystkie druzyny otrzymujg dyplomy i upominki. Zwyciezcy konkursu otrzymuja
puchary za kazdg kategorie, ktdra jest oceniana oddzielnie oraz dyplomy i upominki (lista
nagréd zostanie przedstawiona na FB). Pogromca Szparagdéw (suma punktéw obu
kategorii) otrzymuje Puchar Przechodni, ktéry musi zwrécic przed IV edycjg konkursu.
Zyskuje jednoczesnie prawo startu bez eliminacji w IV edycji konkursy Pogromcy
Szparagow pod warunkiem zgtoszenia swojego udziatu wraz z recepturg dan i zdjeciami.
Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji zdje¢ potraw konkursowych
niezaleznie od zajetego miejsca.

Wyniki zostang ogtoszone w dniu 28.04.2020 r. po zakoriczeniu konkursu w Apartamenty
i Restauracja Za Murem. W ogtoszenia konkursu wszyscy uczestnicy zobowigzani sg do
wystgpienia w stroju kucharskim pod czas Gali wreczenia nagréd..

Nie dostosowanie sie do powyzszego regulaminu bedzie skutkowato dyskwalifikacjq i
odebraniem prawa do udziatu w konkursie kulinarnym

Organizatorzy konkursu

Poznanska Spizarnia Biesiadnikow
Apartamenty Restauracja Za Murem Poznan
Stallas
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